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BUÑUELO TRADICIONAL  
Crema de Naranja, Salsa Pox
Helado de Rosita de Cacao 

ARROZ CON LECHE 
Canela, Naranja y Limón Confitado 

GUACAMOLE Y CHICHARRÓN 
Pico de Gallo, Jalapeños, Pepita
Tostada

TOSTADAS AL HORNO
Sikil Pak, Lechuga, Queso Cotija

PAPITAS CALLEJERAS 
Chile-Ajo de Guajillo, Crema
Queso Cotija

FLAUTAS DE TINGA DE CANGREJO (60g)
Salsa Verde, Crema, Queso Cotija 

TACOS DE CANASTA
Chicharrón Prensado (30g), Cebollita 
Encurtida

SOPA DE TORTILLA
Crema, Aguacate, Tortilla Frita
Chile Guajillo

MOLCAJETE DE PIEDRA 
Carne (200g) / Pollo (200g) / Camarones (120g)
Jalapeños Toreados, Cebollitas
Queso Asado, Chistorra, Nopal

CARNITAS DE MICHOACÁN (230g)
Salsa Verde Cruda, Tortillas Hechas 
en Casa

TACOS DE LENGUA (50g) EN SALSA VERDE 
Ensalada de Rábanos y Garbanzos 
Cilantro Criollo

TABLA DE QUESOS REGIONALES
Compota de Temporada
Miel de Mezquite

ESQUITES TRADICIONALES 
Queso Cotija Curado
Mayonesa de Epazote 

PESCADO A LA VERACRUZANA (220g)
Arroz Blanco, Quelites 

BIRRIA DE SETAS
Hongos Confitados, Setas al Carbón
Cebolla, Cilantro

TAMAL DE PAVO (30g) ESTILO YUCATÁN
Salsa de Axiote, Quelites

SOPES DE COMAL 
Hongos / Carne (20g) / Camarones (25g)
Frijoles, Queso, Crema 

PASTEL DE CHOCOLATE ABUELITA
Helado de Canela y Nata con
Especias 

L A  C A N T I N A $ 1 , 9 7 1  

El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos. 
Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen servicio e impuestos (no incluye propinas).


